
 
Restaurant La Flambée 

 

Menu à emporter 29,00€ ttc     

Les Samedis en fin d’après midi ainsi que  
les Dimanches en fin de matinée 

 

Les Entrées: 

Le Duo de Poissons, Julienne de Légumes 

Les Ravioli de Veau, Tomates et Basilic 

Le Marbré de Lucullus et son Confit 

La Fricassée de Gambas façon Thaï 

Les Beignets de Filet de Sole, Sauce Tartare 

Le Carré Suédois au Saumon Fumé, Légumes Croquants 
 

Les Plats: 

Le Suprême de Volaille braisé, Concassé de Truffes 

Le Cannelloni de Saumon 

Le Pavé de Bœuf, Poivre Mignonnette 

Le Magret de Canard aux Pommes 

La Trilogie de Poissons et St-Jacques 

Le Filet Mignon de Cochon, Crème de Porto 

Les Desserts: 

L’Entremets Vanille, Caramel Beurre Salé 

Le Baba Mignon au Vieux Rhum 

Le Chou Vanille et Chantilly, Coulis de Fruits Rouges 

Le Royal aux Trois Chocolats 

Le Merveilleux Café 

Le Tiramisu Framboise  
 

****** 

Merci de passer vos commandes la veille avant 12h00 au 

0327495060 

Règlement en CB 

Le respect des mesures sanitaires est une priorité  

Les menus sont à retirer au restaurant La Flambée 

211, Route des Quatre Vents  59530 Villers Pol 
 



 
 

Restaurant La Flambée 
 
 
 
 

Nos Suggestions (Tarifs en ttc)     
 

 

Les Vendredis et Samedis en fin d’après midi ainsi que  
les Dimanches en fin de matinée 0327495060 

 

Assortiment Apéritif: Le Plateau de 12 pièces 10,00€ 
 

Les Potages: la part de 300ml 
 Crème d’Asperges  2,50€  

 Velouté de Potimarron  2,00€  

 Crème de Champignons 2,50€  
 

Notre Saumon fumé: 
Saumon fumé par nos soins au bois de hêtre 4,00€ la part 

 

Notre Buffet de Poissons et Crustacés: 
Minimum 2 personnes 14,00€ la personne 

 

Saumon Rose, Tomate de Crevettes grises, Gambas,  

Saumon fumé, Sauce Cocktail 
 

Notre panier gourmand composé de: (60,00€ ttc) 

250g de Foie Gras Maison (Coup de Cœur du Gault et Millau),  

La Belle Brioche pur Beurre, La Bouteille de Coteaux-du-Layon 
 

Nouveautés: 
- La Flamiche aux 4 Fromages (entre 6 et 8 quartiers) 9,00€ 

- La Souris d’Agneau confite et garniture  18,00€ la part  

- Le Filet de Sanglier aux Châtaignes et sa garniture    18,00€ la part 
 

****** 

Une sélection de vins en accord avec les mets est proposée sur place 
 

****** 

Merci de passer vos commandes la veille avant 12h00 au 

0327495060 — Règlement en CB 

Le respect des mesures sanitaires est une priorité  

Les menus sont à retirer au restaurant La Flambée 

211, Route des Quatre Vents  59530 Villers Pol 
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